
BRUNCH
FÊTE
DES MÈRES
UNE COUPE MIMOSA OU LE MOCKTAIL BOAS

BUFFET D’ENTRÉES				              

TARTARE DE BŒUF                                                                  

TATAKI DE THON                                                                      

SALADE CÉSAR                                                                         

SALADE DE FENOUIL AUX AGRUMES 

RILLETTE DE SAUMON À L’ESTRAGON                                         

QUICHE LORAINE ET QUICHE AUX FROMAGES                           

PLATEAU DE CHARCUTERIE                                                         

VERRINE DE BURRATA ET TOMATES CONFITES                             

GASPACHO DE PETITS POIS ET MENTHE                                   

ASSORTIMENT DE CRUDITÉS                                                                         

ŒUFS POCHÉS ET SAUCE HOLLANDAISE

LES PIÈCES SALÉES CHAUDES

MINI CHEESE BURGER DU CHEF

MINI HOT DOG DE VEAU

CROUSTILLANTS ASIATIQUES

TEMPURA DE LÉGUMES

LES PLATS CHAUDS AU CHOIX

RISOTTO AUX ASPERGES ET PARMESAN

CONFIT DE VEAU SAUCE BLANQUETTE 
MOUTARDE À L’ANCIENNE

FILET DE DAURADE SAUCE VIERGE

LES ACCOMPAGNEMENTS CHAUDS

FRITES, LÉGUMES DE SAISON

POMMES DE TERRE GRENAILLE, POLENTA 

SÉLECTION DE FROMAGES ET DE PAINS

LES DESSERTS

VIENNOISERIES, GAUFRES, PAIN PERDU

FONTAINE DE CHOCOLAT

GUIMAUVES

FRUITS COUPÉS

TARTE AUX FRAISES

TARTE TATIN

MOUSSE AU CHOCOLAT

RIZ AU LAIT

CHF 65.– / ADULTE
CHF 29.– / ENFANT (JUSQU’À 12 ANS)
SUR RÉSERVATION AU 022 907 81 11

SERVI LE DIMANCHE 11 MAI 2025
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