


Menu 1
CHF 59.- sans boisson

ENTREE

Terrine de la mer,
creme au safran, tuile croquante

PLAT

Dos de cabillaud, moules bleues,
sauce au vin blanc,
pommes de terre hasselback aux herbes,
fenouil et épinards sautés

(o]V)

R&ti de veau et son jus,
lasagne aux épinards et cheévre, noix

DESSERT

Strudel aux pommes,
orange et amandes, sauce vanille

Pourtoutcomplémentd’information:

Morgan Monharoul
Sales Executive

+ 4179 645 31 36
morgan.monharoul@boas.ch




Menu 2
CHF 79.- sans boisson

ENTREE -
: - N2
Saint-Jacques poélées, ceufs de saumon, %/I\@
sauce Chimichurri et tuile croquante

PLAT
Filet de bar poélé au poivre rouge,

sauce hollandaise citronnée, lard croquant, pomme de terre
country et batonnets de carottes au persil

(o]V)

Magret de canard, purée de topinambour,
brocolis sautés, carottes caramélisées et sauce bordelaise

DESSERT

Doéme a la vanille et coeur fondant de chocolat noir,
sauce fruit de la passion

Pourtoutcomplémentd’information:

Morgan Monharoul

Sales Executive LAK
§ GENEVA

+ 4179 645 31 36 S HOTEL

morgan.monharoul@boas.ch




Menu 3
CHF 89.- sans boisson

e

ENTREE NN\ /24 .
FINGERFOOD: IF .
: o : - - Y
- Saint-Jacques poélée, sauce vierge et chou frisé braisé 2

- Rouleaux de printemps frits, sauce pimentée
- Tartare de boeuf
- Batonnets de légumes, houmous a I’harissa

PLAT

Cuisse de canard confite a 'orange,
suprémes d’agrumes, riz pilaf et endive grillée

(e]V)

Filet de saumon, chou-fleur safrané,
purée de panais et sauce prosecco aux ceufs de saumon

DESSERT

\‘\'/, _,Mousse au chocolat et marmelade de clémentines

% : //’I\\\ 5
.*_

Pourtoutcomplémentd’information:

Morgan Monharoul

Sales Executive LAKE
§ GENEVA

+ 4179 645 31 36 S HOTEL

morgan.monharoul@boas.ch




