
Prix exprimés en francs suisses, TVA incluse

Les tapas 
du lake

Finger croque, jambon fromage
Finger croque, harm and cheese 

12.-

Tomme vaudoise rôtie
à la tapenade de truffes et toasts grillés

Roast local cheese with truffles tapenade and toasts 
12.-

Planche de charcuterie
Viande des grisons, jambon cru, saucisse sèche, 

beurre persillé
Mixed of local charcuteries 

Dried beef, cured ham, dried sausage, parsley butter 
16.-

Mini-cheese burger du chef (4 pièces)
Chef’s mini cheeseburger (4 pieces) 

16.-

Tempura de perches et sauce tartare
Perch tempura and tartare sauce 

14.-

Ardoise végétarienne
Guacamole, houmous de betterave, 
tapenade et croustillant aux épices

Veggie mixed 
Guacamole, beetroot hummus, tapenade and crispy with spices 

9.-



Les Spritzs
Apérol Spritz « Le Classique »
Apérol, Prosecco, eau gazeuse

13.–

Italicus Spritz « Fruité et épicé »
Liqueur infusée à la bergamote et aux agrumes,

Prosecco, eau gazeuse

13.-

Hugo Spritz Liqueur saint Germain, 
menthe, prosecco, eau gazeuse

13.-

rhums
Daiquiri

Rhum, citron vert, sucre de canne

13.–

Pina Colada
Rhum, ananas, sirop de coco, lait

13.–

Old Cuban
Rhum, menthe fraîche, citron,Angustura bitter, prosecco

13.–

Tequila
La classique Margarita

Rhum, citron vert, sucre de canne

13.–

Chambord Margarita
Téquila, liqueur Chambord, citron vert

14.–

vodka
Moscow Mule

Vodka, citron vert, ginger beer

13.–

Amalfi Martini
Vodka, liqueur de bergamote, citron

13.–

GIN
Basil Smash

Gin, basilic, citron, sucre de canne
13.-

Paradisi
Gin tanqueray, liqueur de bergamote,  

jus de pamplemousse, citron
14.- 

WHISKIES
Old Fashioned

Bourbon maker’s, angostura bitters, sucre de canne

14.-

Boas Cocktail
Whisky, orgeat, Amaretto, sureau, citron

13.-

les mocktails
Virgin Boas

Banane, orange, ananas, grenadine, citron vert

9.–

Virgini Colada
Jus d’ananas, sirop de coco, lait

9.–

Virgini Mojito
Menthe, lime, limonade

9.–


